


mestra artesana formatgera

El Mas el Canadell, situat a Santa Maria d’Oló, un poble de l’extrem 
nord de la comarca del Moianès, elabora des de fa més de 25 anys 
matons i formatges totalment artesans.

La Pilar Font, reconeguda per la Generalitat de Catalunya com a 
mestra artesana formatgera per la seva trajectòria professional, 
juntament amb tot el seu equip, elaboren diàriament amb molta 
cura un ampli assortit de formatge fresc, formatge curat, mató i 
�ams.

El seu amor per la feina ben feta es tradueix en uns exquisits 
productes làctics amb els que els apassionats dels derivats làctics 
podran gaudir-ne.

PILAR FONT
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Som pagesos
amb més de 100 anys de tradició lletera

La família Bosch fa més de 100 
anys que està al capdavant de la 
masia Torre d’en Roca; un mas 
mil·lenari ubicat a Sallent (el 
Bages).  
Som tres germans que hem 
viscut envoltats pel dia a dia de 
la pagesia catalana. 

El nostre gran repte?
Oferir làctics de qualitat treba-
llant de manera respectuosa 
amb el medi ambient. 

“Volem col·laborar en la continuïtat del sector làctic català amb productes de valor afegit. I això també serà 
gràcies a vosaltres, perquè sense la vostra con�ança, aquest projecte no seria possible.” (Josep Maria i Miquel Bosch)
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Disponible també:
LLET FRESCA A2 5 LITRES
Codi intern: 0350
Ean: 8437013814492

LL
ET

 F
R

ES
C

A

Originàriament, la genètica de les vaques contenia la Betacaseïna A2/A2. Una posterior evolució va fer que les vaques també produïssin A1. 
Nombrosos estudis científics suggereixen que la llet Beta Caseïna A2 és més digerible. Per això hem evolucionat cap a la llet Beta Caseïna A2, 
per a gaudir d’una millor sensació amb la nostra llet de sempre, igual de nutritiva, saludable, saborosa i de proximitat. Som el primer obrador de 
làctics i la primera granja certificats en llet Beta Caseïna A2 per AENOR.

Iogurt grec A2
Codi intern: 04GPACK2
Ean: 8437018451630

El primer iogurt elaborat amb llet betacaseïna A2 certificat per AENOR. Una experiència única per a cada cullerada. 
El iogurt grec destaca per la seva textura cremosa i suau, que ens recorda a l’autenticitat i la puresa de la recepta grega.

MATEIX
SABOR

MATEIXOS
NUTRIENTS

MILLOR
SENSACIÓ

Llet fresca A2 sencera 1L
Codi intern: 031A2
Ean: 8437018451555

Llet fresca A2 semidesnatada 1L
Codi intern: 03331A2
Ean: 8437018451562
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Llet fresca ecològica 1 litre
Codi intern: 031E
Ean: 8437018451135

Llet fresca semi sense lactosa 1L
Codi intern: 033331
Ean: 8437013814065

Llet fresca ecològica 1 litre
Codi intern: 031E
Ean: 8437018451135

ES-ECO-019-CT
Agricultura UE

La llet fresca pasteuritzada ecològica de vaques que pasturen 
en llibertat.

La llet semidesnatada sense lactosa està destinada a les persones 
que no toleren la lactosa i volen seguir gaudint de la llet fresca i 
mantenir alhora una bona digestió.

PRODUCCIÓ
LIMITADA
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Els iogurts naturals de sabors porten una deliciosa capa de melmelada
en la base i es pot gaudir del seu sabor des de la primera cullerada.
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Iogurt maduixa pack 2*125g
Codi intern: 04401PACK2
Ean: 8437003159787

Iogurt taronja pack 2*125g
Codi intern: 04403PACK2
Ean: 8437003159794

Iogurt llimona pack 2*125g
Codi intern: 04402PACK2
Ean: 8437003159848

Iogurt natural pack2*125g
Codi intern: 04PACK2 
Ean: 8437003159855
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Els iogurts de La Torre són iogurts sense aigües, cremosos i molt poc àcids. La capa superficial és blanca i 
brillant, un indicador de la seva qualitat. La textura és cremosa, sedosa i agradable.

Iogurt desnatat pack2*125g
Codi intern: 044PACK2
Ean: 8437003159862

Iogurt natural pack2*125g
Codi intern: 04PACK2 
Ean: 8437003159855

Disponible també:
IOGURT 5 KILOS
Codi intern: 0445
Ean: 8437003159121

Els nostres iogurts de sempre en pack de 8 iogurts, elaborats amb la llet fresca.
Un format còmode pel consum diari familiar a un preu molt atractiu.

Iogurt desnatat pack8*125g
Codi intern: 044PACK8
Ean: 8437013814041

Iogurt natural pack8*125g
Codi intern: 04PACK8
Ean: 8437013814034

Iogurt MADUIXA 
pack8*125g

Codi intern: 04401PACK8
Ean: 8437013814881

Iogurt plàtan pack 2*125g
Codi intern: 8437018451364
Ean: 38437018451365

Iogurt SUC de maduixa pack2
Codi intern: 04401SPACK2
Ean: 8437018451357

AMB SUC DE MADUIXAAMB SUC DE MADUIXAAMB SUC DE MADUIXA
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Els iogurts desnatats s’elaboren al bany maria amb llet fresca desnatada de vaca. És el nostre iogurt menys calòric. 
Els desnatats són recomanats en qualsevol àpat o dieta per ajudar a mantenir la línia.

Els iogurts desnatats s’elaboren al bany maria amb llet fresca desnatada de vaca. És el nostre iogurt 
menys calòric. Els desnatats són recomanats en qualsevol àpat o dieta per ajudar a mantenir la línia.

Els iogurts estan elaborats amb llet fresca d’ovella i llet fresca de cabra. Destaquen per la seva cremositat i textura. 
Sense cap dubte, són iogurts pels paladars més gourmets.C
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Iogurt desnatat maduixa/taronja pack2*125g
Codi intern: 04413PACK2
Ean: 8437013814928

Iogurt desnatat préssec/mango pack2*125g
Codi intern: 04414PACK2
Ean: 8437013814935

Iogurt desnatat gerds/nabius pack2*125g
Codi intern: 04416PACK2
Ean: 8437013814997

Iogurt desnatat pinya/coco pack2*125g
Codi intern: 04412PACK2
Ean: 8437013814782

Iogurt desnatat llima/llimona pack2*125g
Codi intern: 04411PACK2
Ean: 8437013814775

Iogurt de cabra pack 2*125g
Codi intern: 304
Ean: 8437003159213

Iogurt d’ovella pack 2*125g
Codi intern: 409
Ean: 8437003159954
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Un kèfir de textura única elaborat al bany maria: Cremós, suau i ferm, molt agradable al paladar.  
El kèfir és un aliment probiòtic que conté milions de microorganismes vius que poden aportar beneficis per la salut; a més de 
ser saludable i digestiu.
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Kèfir light pack 2*125g
Codi intern: KFLPACK2
Ean: 8437018451593

Kèfir original pack 2*125g
Codi intern: KFPACK2
Ean: 8437018451586

Kèfir 1 L maduixa
Codi intern: KFM
Ean: 8437018451197

Kèfir 1 LITRE
Codi intern: KFN
Ean: 8437018451180

Kèfir 1 llimona-menta
Codi intern: KFL
Ean: 8437018451238

Kèfir 1 L  llimona
Codi intern: KFLLIM
Ean: 8437018451289

Kèfir 1 L mango
Codi intern: KFM
Ean: 8437018451241

Kèfir 1 L plàtan
Codi intern: KFPL
Ean: 8437018451364

El kèfir La Torre en format de litre. Ideal per a prendre begut o bé per a prepar amb bowls de fruita o cereals. El kèfir és un aliment 
probiòtic que conté milions de microorganismes vius que poden aportar beneficis per a la salut; a més de ser saludable i digestiu. 
Elaborat amb llet A2.

La nostra versió de kèfir ferm elaborat amb llet d’ovella.
El kèfir és un aliment probiòtic que conté milions de microorganismes vius que poden aportar beneficis per la salut; 
a més de ser saludable i digestiu.

Kèfir ovella pack 2*125g
Codi intern: KF309PACK2
Ean: 8437018451623



Una combinació deliciosa per a qualsevol paladar: Partim d'una base del nostre 
flam de formatge artesà i el deliciós caramel amb el toc fi de gust de ratafia. Un 
postre autèntic que representa molt bé la cultura del nostre país. 
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Seguint la recepta tradicional de la regió italiana del Piemont, elaborem el deliciós flam de nata cuita conegut com a 
Panna Cotta. Cremós i suau al paladar, és una de les millors postres per a les ocasions més especials.

El flam de coco és un flam molt saborós i agradable al paladar.
Està elaborat amb la perfecta combinació de llet de coco i llet fresca de vaca.

Flam de ratafia 2*100g
Codi intern: 100
Ean: 8437018451425

Flam de coco pack2*100g
Codi intern: 101
Ean: 8437018451173

Flam de nata llimona pack2*130g
Codi intern: 103
Ean: 8437013814164

Flam de nata amb fruites del bosc
pack2*1230g
Codi intern: 102
Ean: 8437013814201
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Seguint la tradició familiar, a l’obrador de la masia s’elaboren els flams d’ou, formatge i cafè 
amb la recepta tramesa de generació en generació.

Flam de formatge pack2*125g
Codi intern: 106
Ean: 8437003159510

Flam d’ou pack2*125g
Codi intern: 105
Ean: 8437003159503

Flam de cafè pack2*125g
Codi intern: 107
Ean: 8437003159527



Les postres més tradicionals. Crema catalana, crema de xocolata i natilles
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Oferim un assortit de flams tradicionals. El flam de vainilla és suau i el caramel s’assaboreix en 
tot el producte. El flam de mató combina la textura del flam i el sabor del mató artesà. 

Crema de xocolata pack2*130g
Codi intern: 110
Ean: 8437003159534

Crema catalana pack2*130g
Codi intern: 111
Ean: 8437003159961

Natilles pack2*120g
Codi intern: 113
Ean: 8437013814805

Mató pack2*100g
Codi intern: 199
Ean: 8437004530318

Flam de mató pack2*110g
Codi intern: 05FLMA
Ean: 8437004530226

Flam de vainilla pack2*120g
Codi intern: 05FLVA
Ean: 8437004530219
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La crema de torró és una crema molt saborosa, amb un intens sabor a ametlla i el punt just de dolçor. 
Qui diu que aquest postre és nadalenc? Amb La Torre podrem gaudir-ne'n tot l'any!

Crema de torró pack2*130g
Codi intern: 125
Ean: 8437018451296



La nata fresca muntada, 100% natural. La nata s’envasa en còmodes envasos que podreu tornar a 
tancar si no la consumiu en la primera obertura. Disponible amb sucre o sense.
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El formatge fresc, apte per a postres, amanides o com a  ingredient en els nostres plats.
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El mató, caracteritzat com a un dels productes més emblemàtics catalans, l’elaborem de 
manera totalment artesanal en la masia des de fa més de 25 anys. 

Nata muntada 200g
Codi intern: 203N
Ean: 8437004530233

Nata muntada sense sucre 200g
Codi intern: 206N
Ean: 8437004530240

Formatge fresc barra 1,6kg
Codi intern: 227
Ean: 8437004530356

Formatge fresc 150g
Codi intern: 229
Ean: 8437004530257

Formatge fresc rodó 1 kilo
Codi intern: 226
Ean: 8437004530349

Formatge fresc 250g
Codi intern: 201
Ean: 8437004530004
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Mató plat de kilo
Codi intern: 228
Ean: 8437004530288

Mató 250g
Codi intern: 202
Ean: 8437004530011

Mató pack2*100g
Codi intern: 199
Ean: 8437004530318
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Formatge fresc i mató artesà elaborat amb llet de cabra.
Disponible també en format granel per a la venda al tall.
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Un exquisit pastís de formatge de sabor intens i de textura molt suau. L’elaborem en dos tipus de format, 
el gran de kilo per vendre’l sencer o a porcions i l’envàs de 225grs i 130g per a vendre’l en format invidual.
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Una de les nostres millors referències de formatge amb llet de vaca de 450g. El formatge semi-sec està elaborat amb llet 
pasteuritzada i una maduració mínima de 30 dies. El formatge sec s’elabora amb llet crua i  una maduració mínima de 60 dies.

MATÓ
Mató cabra 250g
Codi intern: 326
Ean: 8437004530516

Mató rodó plat d’1.1kg
Codi intern: 327
Ean: 8437004530547

FORMATGE FRESC
Formatge fresc cabra 250g
Codi intern: 323
Ean: 8437004530509

Formatge fresc de cabra
Rodó 1 kilo
Codi intern: 324
Ean: 8437004530523

Pastís de formatge 1 kilo
Codi intern: 231
Ean: 8437004530363

Pastís de formatge 225g
Codi intern: 230
Ean: 8437004530141

Pastís de formatge 130g
Codi intern: 236
Ean: 8437004530554

Formatge sec 450g
Codi intern: 211
Ean: 8437004530042

Formatge semi 450g
Codi intern: 210
Ean: 8437004530028
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Les tres varietats de formatge amb llet de cabra: Formatge tendre, de romaní i pebre vermell.  I el Celler, un 
deliciós formatge madurat de 15 dies. El formatge és fresc, suau i tens; de sabor molt agradable.

Els formatges són semicurats, elaborats amb llet pasteuritzada d’ovella i una curació mínima de 45 dies. 
La pasta és de sabor suau i molt agradable, amb notes de mantega i herbes aromàtiques. 

Formatge cabra el Celler 450g
Codi intern: 312
Ean: 8437013814218

Formatge cabra tendre 450g
Codi intern: 310
Ean: 8437003159701

Formatge cabra romaní 450g
Codi intern: 308
Ean: 8437003159725

Formatge cabra pebre vermell 450g
Codi intern: 309
Ean: 8437003159718

Formatge de cabra 450g SENSE LACTOSA
Codi intern: 315
Ean: 8437004530479

Formatge Ovella Semicurat 380g
Codi intern: 313 
Ean: 8437004530455

Formatge ovella Semicurat
amb romaní 380g
Codi intern: 314
Ean: 8437004530462
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Garrotxa: Un formatge de cabra ecològic,  de maduració mínima de 6 setmanes. Fregat diàriament per aconseguir una floridura que desprèn aromes humides de sotabosc.
Madurat: Elaborat amb llet de vaca i cabra ecològica. És un formatge fregat amb ratafia per a crear una textura tancada. Destaca pel seu gust. El tall presenta un interior groguenc.
Tendre: Elaborat amb llet de vaca i cabra, de gust intens, ideal per a fondre, a daus en amanides o a làmines per a entrepans i acompanyaments.

Formatge tendre 230g
Ean: 8437004530684

Formatge cabra garrotxa 440g ECO
Ean: 8437004530660

Formatge ECO madurat
Ean: 8437004530684
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Mel de pagès amb aroma de romaní, taronger i mil flors.
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El codonyat d’Agrofresc s’elabora de manera artesanal. Aquesta confitura dolça de codony és ideal per a prendre 
acompanyat amb formatges, en amanides, amb galetes, iogurt...  Trobareu també el dolç de fruites de tres colors.

G
A

SP
A

TX
O

Un deliciós gaspatxo de pagès, refrescant i amb ingredients d’alta qualitat, 
elaborat amb oli d’oliva verge extra.

Mel de romaní 500g
Codi intern: 250
Ean: 8437003159800

Mel de mil flors 500g
Codi intern: 252
Ean: 8437003159817

Mel de mil flors 500g

Mel de taronger 500g
Codi intern: 253
Ean: 8437003159824

Codonyat 250g
Codi intern: 515
Ean: 8437018455225

Dolç de fruites de tres colors 250g
Codi intern: 516
Ean: 8437018455232

Gaspatxo fresc 1L
Codi intern: 800207
Ean: 8437003159763

Disponible també:
GASPATXO 5 LITRES
GARRAFA
Codi intern: 800210
Ean: 8437013814003

Gaspatxo fresc 300ml
Codi intern: 800216
Ean: 8437018455065
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El suc de taronja natural d’Agrofresc està elaborat amb taronges seleccionades de gran qualitat. 
Començar el dia amb un bon suc de taronja natural ens aporta energia i, a més, ens ajuda a 
purificar l’organisme i a millorar el moviment intestinal.

Sucs 100% naturals, sense conservants ni concentrats. 

Elaborats amb fruita collida a terres catalanes.

Lemon & Ginger
Codi intern: 624
Ean: 8437018455201

Suc de taronja natural 1L
Codi intern: 708
Ean: 8437013814645

Suc de poma 750ml
Codi intern: 726
Ean: 8437018455386

Suc de mandarina 750ml
Codi intern: 728
Ean: 8437018455409

Suc de pera 750ml
Codi intern: 727
Ean:  8437018455393
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Sucs vegetals totalment saludables i boníssims, sense sucres afegits, 100% naturals, rics en vitamines, antioxidants 
i fibra. Una manera molt còmoda per a consumir fruita i verdura.

Suc passion 500ml
Codi intern: 704
Ean: 8437013814744

Suc veggie 500ml
Codi intern: 703
Ean: 8437013814737

Suc smoothie 500ml
Codi intern: 705
Ean: 8437013814751

Suc tropical 500ml
Codi intern: 713
Ean: 8437013814706

Suc island 500ml
Codi intern: 732
Ean: 8437018455454

Un refresc ideal per a prendre a primera hora del matí o a qualsevol moment del dia. La llimonada 
és diurètica, antioxidant, rica en vitamina C. El gingebre accelera el metabolisme, estimula la 
crema de calories i la oxidació de greixos. El suc és saciant i refresca l’alè. 
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Caldos pasteuritzats, 100% naturals, sense conservants ni colorants. Els caldos són de gust intens, ideal 
per a prendre sols, per a cuinar una bona escudella o com a base d’arrossos, fideuàs,  pastes o guisats.
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Fumet de peix pasteuritzat 1L
Codi intern: 800316
Ean: 8437013814232

Caldo de pollastre pasteuritzat 1L
Codi intern: 800315
Ean: 8437013814249

Caldo de verdures 1L
Codi intern: 800317
Ean: 8437013814485

Caldo de pollastre ecològic 1L
Codi intern: 800314
Ean: 8437013814225

Caldo per a escudella
Codi intern: 800326
Ean: 8437018455249

Orxata refrigerada elaborada amb xufles seleccionades de València i amb etiqueta de garantia del Consell Regulador DO Xufla de València. És molt saborosa i és una 

gran font de nutrients, vitamines i molt rica en minerals. La beguda refrescant ideal per a aquest estiu! ;)
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Orxata 750ml
Codi intern: 738
Ean: 8437018455522

Kombutxa ecològica, elaborada amb el mètode tradicional de fermentació. 
Una beguda refrescant, energètica i saludable. Sense pasteuritzar. Sense conservants.
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Kombutxa llimona i gingebre
Codi intern: 743
Ean: 8437018455591

Kombutxa fruits vermells
Codi intern: 742
Ean: 8437018455584

ES-ECO-019-CT
Agricultura UE

Kombutxa te verd i menta
Codi intern: 751
Ean: 8437018455683

NOVETAT!



Un assortit de cremes artesanes elaborades de manera tradicional amb verdures fresques de gran qualitat.
Sense conservants. No contenen gluten.
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Cremes fresques de verdures, 100% naturals.
100% naturals, sense conservants, ni colorants. Apte per a vegans. Sense gluten i sense lactosa.

El sofregit està elaborat a foc lent amb hortalisses fresques. Tomàquet de temporada, ceba, una mica de pastanaga, una mica de pebrot i all. Aquest 
sofregit és molt saborós i es caracteritza per un deliciós toc final de rostit. 100% natural // Sense conservants //  Sense gluten

Crema de carbassa i pastanaga 485ml
Codi intern: 721
Ean: 8437018455027

Crema de vedures 485ml
Codi intern: 720
Ean: 8437018455010

Crema de porro 485ml
Codi intern: 725
Ean: 8437018455300

Crema de carbassó 485ml
Codi intern: 734
Ean: 8437018455492

Crema de carxofa 485ml
Codi intern: 735
Ean: 8437018455478

Crema de marisc 500ml
Codi intern: 800328
Ean: 8437018455461

Sofregit de tomàquet amb ceba 350g
Codi intern: 608
Ean: 8437018455256
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Crema fresca de verdures 500g
Codi intern: 744
Ean: 8437018455607

Crema fresca de carbassa i pastanaga 500g
Codi intern: 746
Ean: 8437018455614

Crema fresca de carbassó 500g
Codi intern: 745
Ean: 8437018455621
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Samfaina 100% natural, amb bones verdures i hortalisses cuites a foc lent. La samfaina està elaborada amb tomàquet, pebrot vermell, ceba, albergínia, 
carbassó, pebrot verd, oli d'oliva verge extra, sal i una miqueta de sucre. Una samfaina com la de tota la vida. Es pot menjar sola o sucar-hi pa, com a acompan-
yament per a carn, peix, llegums, cargols, arròs o pasta. 

Una salsa de pagès i artesana; potent de sabor i molt bona, per a que els nostres clients puguin gaudir de grans calçotades amb familiars i amics.
En el nostre catàleg trobareu la versió pasteuritzada i la salsa fresca.

100% tomàquet ratllat d’orígen mediterrani. Totalment natural, sense conservants. 
Ideal per a sucar amb pa.  Cal afegir oli i sal al gust. 

Salsa de calçots 350g
Codi intern: 800204
Ean: 8437013814256

Tomàquet ratllat per sucar
Codi intern: 114
Ean: 8437013814966

Samfaina 350g
Codi intern: 641
Ean: 8437018455447
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Salsa fresca de calçots 300g
Codi intern: 644
Ean: 8437018455676



Hummus de cigrons, brandada de bacallà i allioli, elaborats a l’estil pagès amb ingredients de gran qualitat. L’hummus i la brandada 
són ideals com a primer plat o bé com a snack o entreteniments abans de l’àpat. I l’allioli... serà un gran acompanyant de graellades 
i carns a la brasa.
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Picada d’all i julivert fresc amb oli. Envasada en una còmode ampolla de 250g amb dosificador. Ideal per a potenciar el sabor dels teus plats de peix i marisc, carn o patates. 
Sense conservants.

Salsa allioli fresca 130g
Codi intern: 800205
Ean: 8437003159947

Hummus de cigrons 120g
Codi intern: 625
Ean: 8437018455157

Brandada de bacallà 120g
Codi intern: 626
Ean: 8437018455140

Allioli de pagès 120g
Codi intern: 627
Ean: 8437018455164

Picada d’all i julivert amb oli 250g
Codi intern: 621
Ean: 8437018455188
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Mousse de brandada de bacallà presentada en terrina de fang i de 150grs.
Un entrant fàcil, a punt per a gratinar i poder-ne gaudir amb unes torrades. També es pot utilitzar per a farcir! ;)

Brandada de bacallà (terrina de fang)
Codi intern: 637
Ean: 8437018455379



Coca de pizza d’estil rústic, fresca i artesana, cuita al forn de pedra.

PI
ZZ

ES

Una nova base de pizza ideal per a que puguis acabar-la a casa amb els ingredients que més t'agraden i gaudir d'una pizza personalitzada per a tu o per a 
tota la família! La base és d'uns 22 centímetres de diàmetre i de 170 grams. 
És fina, lleugera i cruixent, però alhora resistent per a que puguis farcir-la tant com vulguis.

Pizza 4 formatges 500g
Codi intern: 810003
Ean: 8437013814096

Pizza bacó i formatge 520g
Codi intern: 810000
Ean: 8437013814157

Pizza pernil i formatge 520g
Codi intern: 810004
Ean: 8437013814195

Base de pizza 170g
Codi intern: 636
Ean: 8437018455324

Pizza carbassó i formatge 500g
Codi intern: 810027
Ean: 8437013814829
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Les noves pizzes són allargades i molt ben farcides d'ingredients. 
Plenes de sabor per a que els consumidors puguin gaudir de fantàstics sopars informals de qualitat.

Pizza mallorquina 390g
Codi intern: 810032
Ean: 8437018455546

Pizza barbacoa 430g 
Codi intern: 810029
Ean: 8437018455560

Pizza capritxosa
Codi intern: 810033
Ean: 8437018455720

Pizza de botifarra 390g
Codi intern: 810030
Ean: 8437018455577



LL
EG

U
M

Gra cuit al buit, sense atmosfera protectora, per a que mantingui la olor, la textura i el sabor del producte. No fa falta escórrer les llegums si es volen 
cuinar per a estofats. Però si que es recomana escórrer si es volen consumir sols, amb un rajolí d’oli d’oliva.

Verdura cuita al buit, sense atmosfera protectora, per a que mantingui l’aroma, la textura i el sabor del producte. 
No fa falta escórrer les verduretes per a cuinar-les ni per a consumir-les al moment.

VE
R

D
U

R
ES

Escalivada i tires de pebrot vermell al forn de llenya que li aporta un sabor inconfundible i tradicional.
100% natural, sense conservants ni additius. Ideal per a menjar sola o bé d’acompanyament.

Mongeta cuita 400g
Codi intern: 601
Ean: 8437007222050

Cigrons cuits 400g
Codi intern: 600
Ean: 8437007222012

Llenties cuites 400g
Codi intern: 602
Ean: 8437007222036

Patata i mongeta tendra cuita 250g
Codi intern: 604
Ean: 8437007222890

Carxofa cuita 250g
Codi intern: 606
Ean: 8437007222753

Patata i pèsols cuits 250g
Codi intern: 605
Ean: 8437007222876

Ensaladilla cuita 250g
Codi intern: 603
Ean: 8437007222883

Escalivada al forn de llenya 250g
Codi intern: 642
Ean: 8437018455508

Pebrot a tires al forn de llenya 250g
Codi intern: 643
Ean: 8437018455515
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Fuet elaborat de manera artesanal amb carn de porc Duroc de gran 
qualitat, amb el punt de pebre ideal i elaborada amb tripa natural.

Fuet artesà 200g
Codi intern: 748
Ean: 843701845564
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Cap de llom filetejat 100g
Codi intern: 749
Ean: 8437018455652

La panxeta filetejada és una panxeta molt saborosa, ideal per a fer a la 
planxa o a la brasa o per a menjar com a acompanyament.

Panxeta filetejada 100g
Codi intern: 750
Ean: 8437018455669

El cap de llom és una peça del porc que es troba a la part superior de l’espatlla. 
És suau, magra i melosa.

Pernil curat Duroc 150g
Codi intern: 753
Ean: 8437018455713

Llonganissa filetejada 100g
Codi intern: 752
Ean: 8437018455706

Llonganissa i fuet elaborada de manera artesana amb tripa natural.
I pernil 50% Duroc filetejat, de sabor intens i molt agradable.

Espatlla ibèrica d’enceball 100g
Codi intern: 774
Ean: 8437018455997

Encenalls de pernil ibèric 80g
Codi intern: 775
Ean: 8437018455980

Pernil d’espatlla de porc ibèric d’enceball i encenalls de pernil 
ibèric, molt sucosos i exquisits al paladar.



O
U

S

Ous frescos seleccionats de primera qualitat, de color intens, saborosos i sobretot, naturals.
Ous de gallines criades a l’aire lliure i ous frescos tamany L.

C
ER

VE
SA

Ous frescos tamany L
Codi intern: xxx
Ean: xxxx

Ous frescos campers 1/2 dotzena
Codi intern: xxx
Ean: xxx

Cervesa artesana Odo de Randulf 33cl
Bohemian Pilsen
Codi intern: 714
Ean: 8437018455003

Cervesa artesana Odo de Randulf 33cl
ALE WEIZENBOCK
Codi intern: 715
Ean: 8437018455034

German
Wheat Beer

MEDALLA

PLATA

MEDALLA

d’OR
Czech Lager

Odo de  Randulf és la nostra cervesa artesana.
LAGER BOHEMIAN PILSEN: Lager, maltosa amb final rodó, equilibrada i 
refrescant. de llarga maduració a temperatures baixes. Amb aromes i 
sabors a llúpol que equilibren la dolçor del malt amb subtils tocs florals, 
d’aparença daurada,clara i brillant. Sense gluten. Sense pasteuritzar. 
Sense filtrar. Alc 5,3% vol. 

ALE WEIZENBOCK: cervesa ale basada en blat, maltosa i afruitada, de la 
família Weissbier però amb un subtil to més pàl·lid i un agradable sabor 
més intens i amb més cos.  Sense gluten. Sense pasteuritzar. Sense filtrar. 
Alc 6,5% vol.

www.ododerandulf.eu
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6% Alc.
70 IBU

6.5% Alc.
100 IBU

5.2% Alc.
42 IBU
SENSE GLUTEN

TXIRIPA: IPA introductòria, que 
aconsegueix un bon equilibri per 
la seva lleugeresa i amargor 
subtil. Amb un final sec acompan-
yat d’un puntet cítric i afruitat.

IPA AMARILLO: IPA d'estil americà, rossa, de 
cos lleuger i escuma cremosa, i de gust potent 
però equilibrat. La seva amargor és llarga i 
seca. Recepta amb 4 llúpols on destaca 
l'Amarillo, tant en sabor com en aroma. 

DR CALYPSO: Cervesa rossa sense 
gluten de cos lleuger i sabor llarg, 
cítric i floral. És el nostre homenatge 
als Dr.Calypso, que durant tants anys 
ens han fet ballar.

IPA d'estil americà, rossa, de 
cos lleuger i escuma cremosa, i de gust potent 
però equilibrat. La seva amargor és llarga i 

5.2% Alc.

SENSE GLUTEN

Cervesa rossa sense 
gluten de cos lleuger i sabor llarg, 
cítric i floral. És el nostre homenatge 

6% Alc.

IPA introductòria, que 
aconsegueix un bon equilibri per 
la seva lleugeresa i amargor 

Cervesa artesana Txiripa
Guineu
Codi intern: 773
Ean: 8435335100868

Cervesa artesana Ipa Amarillo
Guineu
Codi intern: 740
Ean: 8435333100288

Cervesa artesana Dr Calypso
Guineu
Codi intern: 741
Ean: 8435333100349
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PASTÍS DE 
FORMATGE

1KG
Codi intern: 231
Ean: 8437004530363

GASPATXO
FRESC

5L
Codi intern: 800210
Ean: 8437013814003

IOGURT
5kg
Codi intern: 0445
Ean: 8437003159121

LLET A2
5L
Codi intern: 0350
Ean: 8437013814492

FORMATGE FRESC
BARRA D’1,6 KILOS
VACA: Codi intern: 227 / Ean: 8437004530356

RODÓ D’1 KILO
VACA: Codi intern: 226 / Ean: 8437004530349
CABRA: Codi intern: 324 / Ean: 8437004530523

MATÓ
PLAT D’1 KILO
VACA: Codi intern: 228 / Ean: 8437004530288
CABRA: Codi intern: 327 / Ean: 8437004530547



50€

1

2

24h
3

13:00h

QUALITAT   +   PROXIMITAT  + SERVEI

Ampli ventall de productes
alimentaris de qualitat

+100 PRODUCTES
a escollir del catàleg

NOMÉS 50€ 
de comanda

Realitza la comanda
abans de les 13:00h

13:00h

SERVEI 24H
Rebràs la comanda l’endemà al matí
Rutes secundàries en un màxim de 48h.



Ctra C16z de Sallent a Balsareny, km 1,5
08650 - Sallent (Barcelona) 

Tel. 600 000 888
www.agrofresc.com

agrofresc


